
 

Kaffeehaus-Frühstück 

Montag bis Sonntag ab 9:00 – 11:00 Uhr 

 
Französisch 10,90 € 
Brötchen, Croissant, Konfitüre, Honig,   
Nutella, Brie, Frühstücksei, Butter 
 
 
Herzhaft 14,90 € 
Bratkartoffeln mit Bacon, Grillwürstchen,  
zwei Spiegeleier, American Toast und Butter 
 
 
„Michaelis“ 13,90 € 
zwei Bäckerbrötchen, Wurstauswahl,   
Räucherlachs, Käse, Gurken und Tomaten 
Konfitüre, Frühstücksei, Butter 
 
 
Vegetarisch 13,90 € 
Vollkornbrot mit Avocadocréme, Kirschtomaten, Grana Padano  
und pochiertem Ei, Vollkornbrot mit Frischkäse und Kresse 
 
 
ein Glas Traditionssekt Graf Bernard Massard  4,70 € 
trocken oder halbtrocken 
 
 
frisch gepresster Orangensaft   0,2 l                 6,50 € 
 0,4 l                 7,90 € 
 
Joghurt-Frühstücksbowl 7,50 € 
Fruchtjoghurt mit Honig, Früchten nach Jahreszeit, Minze, Chiasamen und Krokant 
 

Extras 

Rühreier oder Spiegeleier aus je 3 Eiern 
Steinofenbrot und Butter  
 
natur 7,90 € 
 
mit gebratenen Zwiebeln und Champignons + 3,50 € 
 
mit Räucherlachs +7,00 € 
 
mit Schinkenspeck und Tomaten + 3,50 € 
 

 
 
 

Liebe Gäste, um allergische Reaktionen zu vermeiden, informieren  
wir Sie gern über Zusatzstoffe und Allergene in unseren Lebensmitteln.  

Eine ausführliche Dokumentation dazu erhalten Sie auf Nachfrage  
bei unseren Servicemitarbeitern. 

 



 

Speisen 11-17:00 Uhr 

 
 

Suppen 
 
 
Dicke Tomatensuppe  7,50 € 
mit Basilikum, Parmesan und Röstbrot 
 
 
Rinderbrühe mit Ei  7,50 €  
und Parmesan 
 

 

Vorspeisen  
 
 
Bunter Salat  7,90 €   
mit Paprika, Gurke, Tomate und Rucola, hausgebackenes Baguette 
 
Tomatensalat  10,00 € 
mit Zwiebeln und Basilikum, hausgebackenes Baguette 
 
Salat mit Schafskäse  13,90 € 
Oliven, Tomaten Gurken und Zwiebeln, hausgebackenes Baguette 
 
Röstbrot mit frischen Tomaten  7,90 € 
und Basilikum 
 
Zartes Kalbsfleisch Vitello Tonnato 16,90 € 
mit Thunfischcreme und Kapern, hausgebackenes Baguette 
 
Carpaccio vom Rinderfilet 16,00 € 
hausgebackenes Baguette 
 
Büffelmozzarella, Tomaten und Basilikum 13,90 € 
hausgebackenes Baguette 
 

Zwischengerichte 
 
 

Hausgemachter Kartoffelreibekuchen  15,90 € 
mit geräuchertem Zitronen-Lachs, Meerrettichcreme und Rucola  
 
 
Tatar vom Rinderfilet 17,90 € 
mit Eigelb, roten Zwiebeln, Kapern und Schwarzbrot 
 
 
Feines gratiniertes Kalbsragout 8,90 € 
aromatisiert mit Limettensaft und Worcester-Sauce  
und Steinofenbrot 
 
 
 

 



 
Pasta  

 
 
Spaghetti Carbonara 15,90 € 
Guanciale, Ei und italienischer Hartkäse  
 
Spaghetti al Pesto 15,90 € 
mit hausgemachtem Basilikumpesto (enthält Erdnüsse) 
 
Penne mit Chili, Knoblauch, Speck 14,90 €  
und Tomatensoße  
 
Penne mit Pilzen und Hähnchenbrust 18,50 € 
in Rahmsoße 
 
Penne mit italienischer Bratwurst 18,50 € 
Fenchel und Tomatensoße 
 
Frische Gnocchi mit Gemüse 15,90 € 
und Tomatensoße (vegan) 
 

Klassiker aus der Michaelis Küche 
 
 
Gebratene Kalbsleber mit Äpfeln, roten Zwiebeln 18,90 € 
und Kartoffelpüree 
 
 
Rindsroulade mit Speck, Gewürzgurke und Zwiebeln 19,90 € 
dazu Apfelrotkraut und Kartoffelklöße 
 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb 26,90 € 
mit Zitronenspalten, Preiselbeeren, Petersilienkartoffeln,  
bunter Salat mit Rucola 
 
 
Zanderfilet in der Parmesan-Semmelbrösel-Panade gebacken 24,90 € 
dazu Rahmspinat und Rosmarinkartoffeln 

 
 

Desserts 
 
 
Duett von Tiramisu und Panna Cotta 12,00 € 
mit Mangopüree, Früchten der Saison und Heidelbeereis 
 
 
 
 

Liebe Gäste, um allergische Reaktionen zu vermeiden, informieren  
wir Sie gern über Zusatzstoffe und Allergene in unseren Lebensmitteln.  

Eine ausführliche Dokumentation dazu erhalten Sie auf Nachfrage  
bei unseren Servicemitarbeitern. 

 
 
 
 
 



 
 

Im Restaurant DI SOPRA im Obergeschoss: 
 

 

 

 

Unser Chefkoch verwöhnt Sie mit einem Klassiker  
der italienischen Küche – ein 3-Gänge-Menü, benannt nach Gioachino Rossini. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Vorspeise 
Trüffelrahmsüppchen, Artischockentatar 

 
Hauptgericht 
„Filet Rossini“ 

Rinderfilet, Trüffelbutter, glasierte Möhren, 
Kartoffel-Sellerie-Püree 

 
Dessert 

Mascarpone-Bisquitherz 
Erdbeersorbet, Himbeeren 

 

 
(vorher reservieren, bitte angeben, dass Sie für „Rossini das Menü“ reservieren!) 

 
Das „Rossini-Menü“ gibt es auch als Gutschein: 

 

Das Menü für 2 Personen inklusive Geschenkverpackung und einer Flasche 
italienischem SALBANELLO Rosato Frizzante können Sie beim Servicepersonal 

oder online unter rossinidasmenue.de zum Preis von 99,00 € bestellen. 

 

 

 

 


